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REGLAMENTO 72 EDICION CONCURSO NACIONAL DE VINOS DE PEQUENAS D.0.’S 2023
(LERMA)

Pequefias D.0."s S.L. convoca la 72 Edicidn del Concurso Nacional de Vinos de PEQUENAS D.O.’s
un concurso que esta abierto a Vinos de Pago, D.0.Ca, D.0O.’s y Vinos de Calidad, es decir todos
aquellos vinos pertenecientes a una pequefia regidn productora considerada como una D.O.P.
(Denominacion de Origen Protegida).

El Concurso Nacional de Vinos de PEQUENAS D.0.’S tendré lugar el préximo dia 29 de abril de
2023 en la ciudad ducal de Lerma, capital de la Pequefia D.O. Arlanza, coincidiendo con la LXI
Feria de Maquinaria Agricola que se celebra en la ciudad.

Los objetivos que se persiguen con la organizacion de este Concurso son:

- Expandir el conocimiento de los vinos de nuestras Pequeias D.0O.’s

- Mostrar los grandes vinos que se producen en las pequefias regiones vinicolas espafiolas

- Reconocer el trabajo de las pequefias regiones vinicolas espafiolas y su labor en el sector

- Aunar esfuerzos de las Pequefias D.O.’s para conseguir promocionar sus vinos

- Llamar la atencién de los medios de comunicacidn sectoriales sobre las distintas
pequefias regiones que producen grandes vinos en todo el territorio espafiol

- Crear sinergias entre las Pequenas D.0O.’s y llevar a cabo acciones conjuntas entre ellas

- Cobijar bajo una misma imagen de marca tanto a las Bodegas como a los Consejos
Reguladores, aunando fuerzas y consiguiendo mayores objetivos

- Dar a conocer diferentes variedades de uvas autdctonas que por su falta promocion
pueden llegar a desaparecer

- Promocionar los vinos locales como una forma de impulsar su consumo, frente a otras
bebidas que no crean sentimiento de apego a la tierra

- Fomentar el desarrollo de las pequefias regiones vinicolas y perpetuar su tradicion, asi
como conseguir un mayor reconocimiento dentro del mercado

- Despertar el interés de los habitantes de cada zona productora, haciéndoles participes
y embajadores de los productos de su tierra
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Edicién 2023
Articulo 1.- Ambito del Concurso.
El ambito del Concurso comprende:

- Los vinos producidos en las Pequeiias D.O.’s (ver Anexo Il) y adscritos a alguna de las
cuatro categorias mas altas de la piramide de calidad de los vinos espafioles, esto es: Vinos de
Pago, D.O. Calificada, D.O.’s y Vinos de Calidad.

- Las bodegas deberdn enviar, junto con la ficha de inscripcion, el certificado de
pertenencia a alguna de las D.O.P. o bien que las botellas que se presenten al Concurso estén
perfectamente identificadas como adscritas a una Pequefia D.O.

- Se delimita geograficamente la participacidn al territorio nacional.

- A la convocatoria del Concurso podran concurrir personas fisicas y juridicas,
asociaciones y entidades que sean productoras de vinos embotellados.

CAMPO DE APLICACION
Articulo 2.- Nacional

El Concurso Nacional de Vinos de Pequefias D.0.’s 2023 tiene una vocacion y caracter nacional,
permitiendo la figura de diferentes comisarios nacionales para que puedan tener acceso a todos
los datos y sistemas de organizacion y funcionamiento de los Premios.

CONDICIONES DE PARTICIPACION.
Articulo 3.- Categorias de vinos que pueden concurrir.

Los vinos que se presenten al Concurso se deben incluir en alguna de las categorias indicadas en
el Anexo .
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Articulo 4.- Cuota de inscripcion.

La cuota de inscripcion es de 99,00 € (mds IVA) para la primera muestra, 90,00 € (mas IVA) para
la segunda muestra, y 80,00 € (mas IVA) para la tercera muestra presentada, a partir de la quinta
muestra presentada por una misma bodega el coste de cada una de ellas ascenderia a 75,00 €
(mds IVA). La cuota debe ingresarse en la cuenta corriente:

Pequefias D.O.’s S.L.

Bankinter

C/C: 0128/3581/89/0100034393

IBAN ES44 -0128 - 3581 - 8901 - 0003 - 4393

Al efectuar el ingreso o transferencia, deberd consignarse como concepto la denominacion del
vino y el nombre de la bodega o entidad que presenta el vino. No se reembolsardn los derechos
de inscripcién de las muestras que no lleguen a destino por extravio o rotura, ni las recibidas
fuera del plazo establecido, o que sean excluidas del Concurso por incumplimiento de las normas
de convocatoria. Estas muestras podran ser devueltas a su origen, a peticién del remitente y con
gastos a su cargo, en el plazo de 30 dias siguientes a la celebracién del Concurso.

Las muestras se enviaran con los gastos de transporte y entrega a domicilio, debidamente
pagados a la direccion:

CONCURSO PEQUENAS D.0O.’S 2023

Atencion: YOLI (680.444.547)
Calle Molino Pisén, 3
Lerma 09340

Burgos

Horario de recepcién: De Lunes a Viernes MANANAS DE 9,00 A 14,00 HORAS
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Articulo 5.- Solicitudes y lugar de presentacion.

Para la inscripcion ON LINE deben de hacerlo en el siguiente enlace, el sistema les enviard un e
mail automaticamente confirmando su inscripcion.

www.pequenasdos.com/inscripcionconcurso

En la ficha de inscripcion (Anexo Ill), se cumplimentard obligatoriamente la siguiente
informacioén:

- Identificacion completa y exacta del participante y los datos fiscales de la empresa a la que
haya que remitir la posterior factura.

- Designacion exacta del producto, segun la reglamentacidn y su aifada.

- Indicacion geografica por la que protege su origen y otras menciones de calidad, en caso de
gue lo indique su etiquetado.

- Denominacidn de Origen Protegida.
- Categoria del producto segun la clasificacion establecida en el Anexo .
- Variedad o variedades de uvas y porcentajes de las mismas.

- Las fichas de inscripcion debidamente cumplimentadas y el documento de pago de los
derechos de inscripcién deberdn remitirse por correo electrénico, antes de las 14 horas del dia
21 de abril de 2023, en la direccidon mail info@peguenasdos.com
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Articulo 5.1.- Muestras.

Las muestras de cada vino deberan enviarse al almacén del Concurso (Calle Molino Piso, 3 —
Lerma 09340), antes de las 14 horas del 21 de abril de 2023, y estaran constituidas por 3
botellas de 0’75 litros.

Muestra 12 — presentacién al concurso
Muestra 22 — contra muestra por si hubiera algun defecto del vino en la anterior

Muestra 32 — permanecera en nuestros almacenes hasta 12 meses después de la celebracidon del
concurso para cualquier verificaciéon que se quiera hacer o bien se podra utilizar para labores
promocionales posteriores al concurso, pasados estos 12 meses el vino no se comercializara
bajo ningtin concepto.

Las contramuestras de los vinos ganadores se utilizardn en actividades promocionales, catas con
periodistas especializados, articulos de prensa, catas virtuales...

Las botellas con su etiquetado original completo se enviardn en un embalaje debidamente
precintado, que deberad llegar a su destino con los precintos integros.

Junto con las muestras se adjuntard la siguiente documentacion:

- Original de la ficha de inscripcion segiin modelo del Anexo Il. En caso de inscripcién Online, no
es necesario enviar ficha.

- El justificante de ingreso o transferencia de la cuota de inscripcion.
Articulo 6. — Comité Director.

El Concurso se desarrollara bajo la autoridad del Comité Director, que tiene como misién velar
por el perfecto desarrollo de las operaciones de preparacion y examen de las muestras, asi como
la comunicacién de los resultados.

El Comité Director estara constituido por:
- El Presidente y Director Técnico del Concurso sera D. Jesus Flores Téllez (endlogo, Premio
Nacional de Gastronomia y critico de vino).

-El Director Gerente sera D. José Luis Hernandez, Director de Pequefias D.O.’s S.L.
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Articulo 7. - Director del Concurso

El Director del Concurso tiene por mision garantizar su desarrollo de acuerdo con este
Reglamento. Tendra como objetivos principales:

- Velar por el perfecto desarrollo de la preparacién y examen organoléptico de las muestras y la
comunicacion de los resultados.

- Seleccionar y designar, a titulo personal, a los miembros de los Jurados y a sus presidentes.

- Controlar, antes de la constitucion de los Jurados, la organizacidon de la degustacidn, en
particular el orden de presentacién de los vinos.

- Verificar el cumplimiento de la normativa vigente, en particular la correspondiente a
Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) o Indicaciones Geograficas Protegidas (IGP).

Articulo 8. - Desarrollo del concurso
Relativo al Director del Concurso

El Director del Concurso definira y adoptard las normas que estime oportunas para el adecuado
desarrollo del mismo, garantizando el cumplimiento del presente reglamento. En particular las
de:

- Registrar y catalogar las muestras recibidas y la documentacién correspondiente.
- Custodiar y conservar las muestras en condiciones apropiadas.

- Velar por el anonimato absoluto de los vinos sometidos a degustacion, asi como por el secreto
de los resultados hasta la finalizacién del concurso.

- Controlar la organizacidon de las sesiones de cata y su desarrollo, asi como la correcta
cumplimentacién de la ficha de cata.

- Entregar a todos los miembros de los Jurados de Cata el presente Reglamento y las normas
que, en su caso, debieran aplicar en el desarrollo del Concurso.
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Relativo a los miembros del Jurado

Los Jurados estaran formados por endlogos, directores técnicos de los Consejos Reguladores de
Pequefias D.Q’s, periodistas sectoriales, representantes de cadenas de alimentacién, sumilleres,
distribuidores de vino, Importadores todos ellos Expertos en Andlisis Sensorial de vinos.

Las catas del concurso se celebraran durante la celebracién de la Feria de la Maquinaria Agraria
de Lerma, el 29 de abril de 2023, entre las 9,30 y las 13,30 horas.

Los miembros del jurado serdn designados "intuitu personae", y podradn ser remplazados
solamente por la autoridad que los designé.

La organizacion tomard especial cuidado de no incluir ningin jurado que tenga relacién
profesional directa con alguno de los vinos presentados al certamen.

En el cdlculo de los resultados se asignard una calificacién a cada muestra, que se determinara
como la media de las puntuaciones otorgadas por los miembros de los Jurados.

La cata de los vinos sera publica y se realizard por el sistema de cata ciega, empleando para su
valoracion los modelos de fichas de andlisis sensorial para vinos tranquilos y para vinos
€spumosos.

La decision del Jurado tendra caracter inapelable.
Articulo 9. - Funcionamiento de los Jurados

1.- El Director del Concurso podra reunir a los Jurados en una o varias sesiones de informacion y
de cata en comun, comentando o confrontando opiniones.

2.- Los Jurados cumpliran escrupulosamente las normas de este Reglamento, cuyo texto estara
a su disposicion durante el desarrollo del Concurso.

3.- Cada miembro del Jurado estard obligado a respetar el anonimato absoluto de las muestras
como principio fundamental del Concurso.

4.- Cada miembro del Jurado cumplimentard la ficha de cata relativa a la muestra presentada,
marcando la casilla de evaluacién que estime conveniente y firmandola en el lugar
correspondiente. No cumplimentar todas las casillas o la ausencia de firma llevara consigo la
anulacién de la ficha a todos los efectos.
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5.- En las sesiones de cata, que se realizardn por la mafana, cada miembro del jurado no podra
en ningun caso degustar mas de 45 muestras por dia, sin perjuicio de la eventual repeticién de
una degustacidn solicitada por el presidente del jurado, a razén de tres series de 15 muestras de

vinos secos o de dos series de 15 muestras de vinos secos a los cuales puede agregarse una serie
de 10 muestras de otras categorias.
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Articulo 10. - Orden de presentacion y temperatura de las muestras

La presentacion de las muestras a los Jurados se realizara por series homogéneas sucesivas
segun el orden siguiente:

1. Espumosos
2. Blancos

3. Rosados

4. Tintos

5. Generosos

En cada categoria, los vinos secos se degustan antes que los vinos dulces, y los jévenes antes que
los de mayor crianza.

La cata de los vinos se realizard a las temperaturas siguientes:

Vinos de espumosos: 8 — 10° C
Vinos blancos: 8 =102 C

Vinos rosados: 10 —12° C

Vinos tintos: 14 —16° C

Vinos Especiales Secos: 8 — 10° C
Vinos Especiales Dulces: 14 — 162 C

Articulo 11. - Formato de las catas y Asignacion de premios
Las catas seran andnimas, y todas las muestras estaran ocultas y sin posibilidad de identificacién.

Las sesiones de cata se celebraran el dia 29 de abril en el trascurso de la Feria de Maquinaria
Agraria de Lerma

El Jurado concedera en cada categoria de vino los premios de acuerdo con las puntuaciones
siguientes:

- Gran Oro 92 - 100 puntos
- Oro 87 - 91 puntos
- Plata 82- 86 puntos
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El nimero total de distinciones concedidas no puede sobrepasar el 30 % del total de muestras
presentadas al concurso, ni tampoco se superard este 30 % en cada una de las categorias del
concurso.

Alosvinos que se les conceda “Oro” y que obtengan una calificacién igual o superior a 92 puntos
se les calificara con la distincion “Gran Oro”.

Las distinciones, en cada una de las categorias, consistirdn en un diploma.

Las bodegas premiadas no podran hacer uso del anagrama del Concurso, ni del distintivo del
Premio concedido, ni reproducir sus imagenes en botellas, folletos u otros soportes publicitarios,
sin autorizacién previa de Pequefias D.O.’s S.L.

La organizacidn de los premios dispondra de identificativos de los premios para su uso por los
vinos ganadores en sus botellas (estos adhesivos seran facturados segun volUmenes necesarios,
segln tarifa publicada con antelacién a la entrega de premios).

Las distinciones otorgadas Unicamente podran ser usadas en el etiquetado de la partida o lote
de vino premiado, y sélo cuando pueda acreditarse su concesion mediante certificado que la
organizacién emitird tras su concesion.

PEQUENAS D.0.S S.L. divulgard los vinos premiados entre los medios de comunicacién
sectoriales y generalistas.

Articulo 12.- Publicidad

Las comunicaciones referidas a los resultados del Concurso que sean realizadas por las bodegas
ganadoras deberan ser fieles a la verdad, y no podran hacer alusidn a resultados no oficiales.

Las bodegas que deseen colocar en las botellas de los vinos ganadores la etiqueta que certifica
la obtencidon de una distincién, podran adquirirlas a tal fin en la organizacién, quedando
terminantemente prohibido colocar etiquetas no oficiales que anuncien haber alcanzado alguna
de las distinciones mencionadas.

Articulo 13. — Conformidad con el Reglamento

La ficha de inscripcidn firmada y sellada, necesaria para participar en estos premios PEQUENAS
DO’S 2023, lleva implicito por parte del concursante el acatar las bases establecidas en este
reglamento a través de su articulado.

10
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Articulo 14. - Incentivos a los vinos ganadores

Como novedades este afio se ofrecen a los vinos ganadores de la 72 edicidon del Concurso
Nacional de Vinos de Pequefias D.O.’s los siguientes atractivos:

a). Las bodegas cuyos vinos obtengan GRAN ORO y ORO en el Concurso dispondran de la
posibilidad de poder presentar sus vinos a un grupo de distribuidores / importadores chinos a
través de video presentacion, con videos promocionales de sus bodegas.

b). Las bodegas participantes (sin necesidad de ser bodegas ganadoras) tendran derecho a
disfrutar de una suscripcidn gratuita a EnoTicket con el fin de promocionar las actividades
enoturisticas de sus bodegas (valorado en 120,00 €)

c). La edicidn de la Guia Intervino 2024 publicara de manera gratuita la ficha de todos los vinos
gue hayan obtenido el reconocimiento GRAN ORO (vinos por encima de 92 puntos) en el
Concurso. La edicidon 2023 de la Guia Intervino, tras 15 ediciones publicadas, sera la segunda
edicidn que se publique en 4 idiomas (espafiol, inglés, aleman y chino), el premio esta valorado
en 650,00 €

d). La bodega ganadora en valor absoluto de esta edicién del Concurso recibird de manera
gratuita una licencia anual de EXPERIENCE PRO de UPWINE una plataforma de catas interactivas
virtuales que permite llevar a cabo catas de una manera sencilla y divertida tanto para
profesionales como para el consumidor final, el premio estaria valorado en (99 € * 12) en 1.188
€.

e). A los vinos que participen en esta 72 edicidon del Concurso Nacional de Vinos de Pequefias
D.0.’s se les ofrecerd la posibilidad de participar en las presentaciones que se lleven a cabo a
profesionales del sector (asociaciones de sumilleres, vinotecas, hosteleria...) y consumidores
finales, teniendo prioridad en la participacion aquellas bodegas que reciban algin
reconocimiento.

f). Las bodegas que resulten ganadoras de algln reconocimiento en la 72 edicién del Concurso
Nacional de Vinos de Pequefias D.O.’s tendran preferencia para la participacién en acciones,
catas y proyectos llevados a cabo desde Pequefias D.O.’s.

11
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ANEXO |

PREMIOS PEQUENAS DO’S 2023

CATEGORIAS DEL CONCURSO

1. Vinos Espumosos

2.1 Vinos Blancos sin crianza

2.2 Vinos Blancos con crianza

3. Vinos Rosados

4.1 Vinos Tintos jévenes

4.2 Vinos Tintos con menos de 12 meses de crianza
4.3 Vinos Tintos con 12 6 mas meses de crianza
5.1. Vinos Generosos Secos

5.2. Vinos Generosos Dulces
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ANEXO Il

Pequefias D.0.’s (D.0.P.’s) reconocidas como tales por el MAGRAMA:

D.O.'s Nombre_do Tipo DOP Comunidad
1. Granada D.O. Andalucia
2. Lebrija V.C. Andalucia
3. Madlaga D.O. Andalucia
4, Sierras de Mdlaga D.O. Andalucia
5. Pago de Aylés V.P. Aragon
6. Cangas de Narcea V.C. Asturias
7. Campo de la Guardia V.P. Castilla La Mancha
8. Casa del Blanco V.P. Castilla La Mancha
9. Dominio de Valdepusa V.P. Castilla La Mancha
10. Finca Elez V.P. Castilla La Mancha
11. Manchuela D.O. Castilla La Mancha
12. Méntrida D.O. Castilla La Mancha
13. Mondéjar D.O. Castilla La Mancha
14. Pago de Calzadilla V.P. Castilla La Mancha
15. Pago de Florentino V.P. Castilla La Mancha
16. Pago de Guijoso V.P. Castilla La Mancha
17. Pago Dehesa del Carrizal V.P. Castilla La Mancha
18. Pago La Jaraba V.P. Castilla La Mancha

13
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D.O.'s nombre_do Tipo DOP Comunidad
19. Pago Los Cerrillos V.P. Castilla La Mancha
20. Pago Vallegarcia V.P. Castilla La Mancha
21. Pago del Vicario V.P. Castilla La Mancha
22. Ribera del Jucar D.O. Castilla La Mancha
23. Uclés D.O. Castilla La Mancha
24, Arlanza D.O. Castilla Ledn
25. Arribes D.O. Castilla Ledn
26. Cebreros D.O. Castilla Ledn
27. Sierra de Salamanca V.C. Castilla Ledn
28. D.O. Le6n D.O. Castilla Ledn
29. Tierra del Vino de D.O. Castilla Ledn

Zamora
30. Valles del Benavente V.C. Castilla Ledn
31. Valtiendas V.C. Castilla Ledn
32. Heredad de Uruefia V.P. Castilla Ledn
33. Alella D.O. Catalufia
34. Conca del Barberd D.O. Catalufia
35. Pla de Bages D.O. Cataluia
36. Priorat D.O.Ca Catalufia
37. Tarragona D.O. Cataluia

14
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D.O.'s nombre_do Tipo DOP Comunidad
38. Terra Alta D.O. Catalufia
39. Vinos de Madrid D.O. Comunidad de Madrid
40. Chozas Carrascal V.P. Comunidad de Valencia
41. El Terrerazo V.P. Comunidad de Valencia
42, Los Balagueses V.P. Comunidad de Valencia
43. Vera de Estenas V.P. Comunidad de Valencia
44. Ribera del Guadiana D.O. Extremadura
45. Monterrei D.O. Galicia
46. Ribeira Sacra D.O. Galicia
47. Valdeorras D.O. Galicia
48. Binissalem D.O. Islas Baleares
49. Pla i Llevant Mallorca D.O. Islas Baleares
50. Abona D.O. Islas Canarias
51. El Hierro D.O. Islas Canarias
52. Gran Canaria V.C. Islas Canarias
53. Islas Canarias D.O. Islas Canarias
54. La Gomera D.O. Islas Canarias
55. La Palma D.O. Islas Canarias
56. Lanzarote D.O. Islas Canarias
57. Tacoronte Acentejo D.O. Islas Canarias
58. Valle de la Orotava D.O. Islas Canarias

15
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D.O.'s nombre_do Tipo DOP Comunidad
59. Valle del Guimar D.O. Islas Canarias
60. Ycoden Daute Ysora D.O. Islas Canarias
61. Bullas D.O. Murcia
62. Pago Bolandin V.P. Navarra
63. Pago de Arinzano V.P. Navarra
64. Pago de Otazu V.P. Navarra
65. Txacoli de Alava D.O. Pais Vasco
66. Txacoli de Bizkaia D.O. Pais Vasco
67. Txacoli de Guetaria D.O. Pais Vasco

(*) Terminologia empleada para las D.O.’s:

V.P. : Vino de Pago

D.0.Ca: Denominacidn de Origen Calificada

D.O. : Denominacion de Origen

V.C. : Vino de Calidad
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